
 
 

 

 

 

 

 



и среды обитания на определенной территории в конкретно указанное время. 

Гигиенический норматив — установленное исследованиями допустимое максимальное 

или минимальное количественное или качественное значение показателя, характеризующее тот или 

иной фактор среды обитания с позиции его безопасности и безвредности для человека. 

Государственные санитарно-эпидемиологические правила и нормативы (далее 

санитарные правила) - нормативные акты, устанавливающие санитарно- эпидемиологические 

требования, несоблюдение которых создаст угрозу жизни и здоровью человека, а также угрозу 

возникновения и распространения заболеваний. 

Санитарно-эпидемиологические (профилактические) мероприятия — 

организационные, административные, инженерно-технические, медико-санитарные, ветеринарные и 

иные меры, направленные на устранение или на уменьшение вредного воздействия на человека 

факторов среды обитания, предотвращения возникновения и распространения инфекционных и 

неинфекционных заболеваний (отравлений) и их ликвидации. 

Профессиональные заболевания - заболевания человека, возникновение которых 

решающая роль принадлежит воздействию неблагоприятных факторов производственной среды 

трудового процесса. 

Инфекционные заболевания — инфекционные заболевания человека, возникновение 

которых, обусловлены воздействием на человека биологических факторов среды обитания 

(возбудителей инфекционных заболеваний) м возможностью передачи болезни от заболевшего 

человека, животного к здоровому человеку. Инфекционные заболевания представляют опасность для 

окружающих и характеризуются тяжелым течением, высоким уровнем смертности, 

распространением среди населения (эпидемии). 

Массовые инфекционные заболевания (отравления) - заболевания человека, 

возникновение которых обусловлено воздействием неблагоприятных физических, и (или) 

химических, и (или) социальных факторов среды обитания. 

Объектами производственного контроля являются: состояние здания, помещений. территорий 

школы, рабочие места, питание обучающихся. инженерные сети и системы, оборудование, 

образовательный процесс, профилактические осмотры работников. 

1.1. Объектами производственного контроля являются: состояние здания, 

помещений, территорий школы, рабочие   места, питание обучающихся, инженерные сети и системы, 

оборудование, образовательный процесс, профилактические осмотры работников, 

1.2. Производственный контроль включает: 

1.2.1. Наличие официально изданных санитарных правил, системы их внедрения и 

контроля их реализации. 

1.2.2. Организация профилактических медицинских осмотров. 

1.2.3. Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, 

иных документов, подтверждающих качество, используемых продуктов, материалов, моющих, 

чистящих и дезинфицирующих средств, предметов бытовой химии. 

1.2.4. Ведение учета и отчетности, установленных действующим законодательством по 

вопросам, связанным с производственным контролем. 

1.2.5. Своевременное информирование органов местного самоуправления, органов и 

учреждений государственной санитарно-эпидемиологической службы Российской Федерации. 

1.2.6. Визуальный контроль специалистами за выполнением санитарно- 

эпидемиологических (профилактических) мероприятий, соблюдением санитарных правил, 

разработкой и реализацией мер, направленных на устранение выявленных нарушений. 



1.3. Необходимые изменения, дополнения в Программу вносятся при 

изменении вида деятельности, требованиях законодательства и других существенных 

изменениях. 

 

2. Перечень действующих санитарных правил, гигиенических нормативов и 

нормативно-правовых актов по вопросам санитарно-эпидемиологического 

благополучия и образовательной организации 

 

 

№ 

п/п 

 

Наименование нормативного документа 

 

Регистрационный номер 

1. «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения». 

ФЗ № 52 от 30.03.1999 г. 

2. 
«О защите прав потребителей» с последующими 

дополнениями и изменениями. 

ФЗ № 2300/1 от 07.02.1992 г. 

3.  

«О качестве и безопасности продуктов питания». 

ФЗ № 29-ФЗ от 02.01.2000 г. 

4. 
«О защите прав юридических лиц и 

индивидуальных предпринимателей при 

осуществлении государственного контроля 

(надзора) и муниципального контроля». 

ФЗ № 294-ФЗ от 26.12 2008 г. 

5 
«О внесении изменении в Федеральный закон "О 

качестве и безопасности пищевых продуктов» 

ФЗ N 47-ФЗ от 01.03.2020 г. 

6 
«Профилактика клещевого энцефалита. 

Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации и осуществлению дезинфекционной 

деятельности» 

СП 3.132352-08 

 

СП 3.5.1378-03 

7 
«Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям воспитания и обучения, отдыха и 

оздоровления детей и молодежи» (постановление 

Главного государственного врача РФ от 

28.09.2020г. № 28). 

СП 2.4.3648-20 

8 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям общественного питания населения». 

СанПиН 2.3/4.4.3590-20 

9 
«Питьевая вода. Гигиенические требования к 

качеству воды централизованных систем 

питьевого водоснабжения. Контроль качества». 

СанПиН 2.1.4.1074-01 



 

 

10 

«Гигиенические требования к качеству и 

безопасности продовольственного сырья и 

пищевых продуктов». 

СапПиП 2.32.1078-01 

11 
«Организация и проведение производственного 

контроля за соблюдением санитарных правил и 

выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий». 

СП 1.1.1058-01 

 

 

12 

«Организация и проведение производственного 

контроля за соблюдением санитарных правил и 

выполнением санитарно- 

противоэпидемиологических (профилактических) 

мероприятий» 

СП 1.1.2193-07 

13 
«Гигиенические требования к срокам годности и 

условиям хранения пищевых продуктов». 

СанПиН 2 3.2.1324-03 

 

 

 

14 

«Санитарно-эпидемиологические требования к. 

устройству, содержанию и организации работы 

образовательных организаций и других объектов 

социальной инфраструктуры для детей и 

молодѐжи в условиях распространения новой 

коронавирусной инфекции (СОУГО-19)» 

СП 

3.1_2.4.3598-20 

от 30.06.2020 г. 

 

 

15 

«Рекомендации по организации питания 

обучающихся общеобразовательных 

организаций» 

МР 2.4.0179-20 

 

3. Перечень должностных лиц, на которых возлагаются функции по 

осуществлению производственного контроля. 

 

Зам директора по ВР: 

 за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий, 

соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, за организацию 

производственного контроля. 

 за соблюдением санитарных требований по организации питания школьников 

 за профилактику несчастных случаев с учащимися и работниками школы;  

 за соответствие ежедневного и примерного десятидневного меню 

Заместитель директора по УВР: 

 за соблюдением требований СанПиН при составлении уроков и внеурочной 

деятельности. 

Директор: 

 за соблюдением масочного режима работниками школы, 

 за заблюдением температурного режима, 

 за своевременное прохождение профилактических осмотров, 

флюорографических исследований. 

 за соблюдением санитарно-гигиенических норм педагогами во время 

образовательного процесса; 



 за выполнением мероприятий по охране труда. 

 санитарным состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию 

помещений; 

 

4. Перечень объектов производственного контроля, представляющих 

потенциальную опасность для человека и среды его обитания 

 

Факторы 

производственной 

среды 

 

Влияние на организм человека 

 

Меры профилактики 

Зрительное 

напряжение при 

работе на 

компьютере 

Развивается комплекс зрительных 

функциональных расстройств, 

нарушение аккомодационной 

функции глаз (зрительное общее 

утомление, боли режущего характера 

в области глаз, снижение зрения). 

Чередование труда и отдыха, 

правильное оформление 

рабочего места, проведение 

гимнастики для глаз. 

Физические 

перегрузки опорно - 

двигательного 

аппарата 

При подъеме и переносе тяжестей 

возможно развитие острых 

заболеваний пояснично- крестцового 

отдела позвоночника, острых 

миопатозов, периартритов. При работе 

с ручным инструментом возможно 

развитие хронических заболевании 

мышечно-связочного аппарата кистей, 

предплечий, плеча. 

Ограничение подъема и 

переноса тяжестей до 30 кг - 

для мужчин, 10 кг — для 

женщин более 2 раз в течение 

каждого часа рабочей смены. 

5. Перечень контингента работников, подлежащих медицинским осмотрам и 

профессионально-гигиенической подготовке 

 

 

 

№ п/п 

 

 
Профессия 

 
Кол-во 

работаю 

щих 

 
Кратность 

периодическог

о медосмотра 

Кратность 

профессиональ

но 

гигиенической 

подготовки 

1. Педагогический состав: 

Учитель, преподаватель- 

организатор ОБЗР,  

библиотекарь 

16 1 раз в год 1 раз в 2 года 

2 Административный и 

вспомогательный персонал: 

Директор, заместители 

директора, секретарь 

4 1 раз в год 1 раз в 2 года 



3. Обслуживающий персонал: 

рабочий по обслуживанию и 

ремонту зданий, уборщик 

служебных помещений, 

водитель, 

10 1 раз в год 1 раз в 2 года 

4 Работник пищеблока: повар, 

помощник повара, кладовщик 

4 1 раз в год 1 раз в год 

 

6. Перечень возможных аварийных ситуаций, создающих угрозу санитарно- 

эпидемиологическому благополучию населения, ситуаций, при возникновении 

которых осуществляется информирование населения, органов мест HOI О 

самоуправления, органов, уполномоченных осуществлять государственным 

санитарно-эпидемиологический надзор. 
 

 

№ н/п 
 

Ситуации 

 
Мероприятия 

1 Отключение электроэнергии - Сообщение в ТУ Роспотребнадзора 

- Временная остановка работ 

- Организация ремонтных работ 

2 Аварии на системе водопровода, 

канализации 
- Сообщение в ТУ Роспотребнадзора 

- Остановка работы пищеблока 

- Организация ремонтных работ 

- Проведение дезинфекции и генеральной 

уборки после устранения аварийной ситуации 

3 Выход из строя технологического и 

холодильного оборудования 

- Ограничение ассортимента блюд 

- Организация ремонта оборудования 

4 Аварийные ситуации на 

отопительных системах, отсутствие 

отопления 

- Сообщение в ТУ Роспотребнадзора 

- Остановка работы 

- Организация ремонта отопительных систем 

5  
 

Пожар 

-Сообщение в службу ЕДДС Дуванского 

района! 112 

- Сообщение в ТУ Роспотребнадзора 

- Эвакуация обучающихся и сотрудников 

6  

 
 

Разлив ртути 

- Сообщение в службу ЕДДС Дуванского 
района! 112 

- Сообщение в ТУ Роспотребнадзора 

- Эвакуация обучающихся и сотрудников 

- Мероприятия по демеркуризации 

7 Непредвиденные ЧС: смерчи, 

ураганы, наводнения; обвалы, 

обрушения. 

- Сообщение в службу ЕДДС Дуванского 

района! 112 

- Сообщение в ТУ Роспотребнадзора 

- Эвакуация обучающихся и сотрудников 

 



Информация об аварийных ситуациях передастся в: Филиал Федерального бюджетного 

учреждения здравоохранения "Центр гигиены и эпидемиологии в Республике 

Башкортостан" в Дуванском, Белокатайском, Кигинском, Мечетлинском и Салаватском 

районах. +7 (34798) 3-35-93 z04@02.rospotrebnadzor.ru  Республика Башкортостан, 

Дуванский район, село Месягутово, Больничная улица, 4 

ЕДДС МР Дуванский район РБ располагается на базе ПCЧ-75 ФГКУ «28 отряд ФПС по 

РБ», по адресу с. Месягутово, ул. Партизанская, д. 53. 

 

7. Циклограмма» производственного контроля (перечень мер) 

 

Мероприятия по контролю Кратность Исполнитель 

Санитарное состояние участка 

1. Вывоз мусора еженедельно завхоз 

2. Отсутствие карантинных растений В период

 произрастания 

еженедельно 

завхоз 

3. Состояние и содержание спортивных 

и игровых площадок, сада 

постоянно завхоз, учителя 

физической 

культуры 

4. Ревизия санитарно – технического 

состояния инженерных коммуникаций 

на территории 

1 раз в неделю завхоз 

5. Целостность периметрального 

ограждения 

постоянно завхоз 

 
Санитарное состояние и содержание учебных, вспомогательных помещений, мест 

общего пользования 

1. Соблюдение воздушно- 

теплового режима 

ежедневно завхоз 

2. Состояние освещѐнности  рабочих мест еженедельно завхоз 

3. Состояние и расстановка ученической 

мебели (маркировка), исправность 

оборудования, их содержание 

ежедневно завхоз 

4. Проведение генеральной уборки 

(дезинфекции) помещений 
1 раз в неделю завхоз 

5. Наличие, маркировка и использование 

уборочного инвентаря, его хранение, 

наличие моющих и дезинфицирующих 

средств. 

постоянно завхоз 

6. Соблюдение температурного режима постоянно завхоз 

7. Соблюдение санитарных требований к 

уборке помещений по профилактике 
инфекции 

До отмены режима завхоз 

Организация образовательного процесса 

mailto:z04@02.rospotrebnadzor.ru


Соответствие санитарным 

требованиям: 

- Учебной нагрузке 

- Режима занятий 

- Расписания занятий 
- Объѐма домашних занятий 

 

 
постоянно 

 
 

Заместитель директора по 

УВР 

Контроль рациональной 

организации урока 

постоянно Учителя-предметники, 

заместитель директора по 

УВР 

Проведение физминуток в 

течение урока (начальные 

классы) 

постоянно Учителя 1-4 классов. 

Проведение бесед с учащимися 

по профилактике травматизма, 

пропаганде здорового образа 
жизни 

2 раза в месяц Заместители директора 

по ВР,  классные 

руководители 

Организация питания учащихся 

Санитарно-техническое 

состояние помещений и 

оборудования 

ежедневно завхоз 

Контроль санитарно- 

технического состояния систем 

водоснабжения и канализации. 

ежедневно завхоз 

Санитарно - техническое 

состояния маркировки 

уборочного инвентаря, 

обеспеченность моющими и 

дезинфицирующими 
средствами 

еженедельно завхоз 

Соответствие режима и 

условий приѐма пищи 

нормативным требованиям 

ежедневно Зам. Директора по ВР 

Соблюдение цикличного меню ежедневно Зам. Директора по ВР 

Выполнение утверждѐнных 

норм питания 

1 раз в месяц Зам. Директора по ВР 

Выявление причин, 

вызывающих отказов горячего 

питания 

1 раз в месяц Классные руководители 

Соблюдение правил отбора и 

хранения суточных проб 

ежедневно Зам. Директора по ВР 

Профилактические медицинские осмотры и гигиеническое обучение 

Наличие медицинских книжек 

всех сотрудников 

постоянно Директор  

Прохождение медицинского 

осмотра всеми сотрудниками 

школы 

1 раз в год Директор  

Санитарно-гигиеническое 

обучение 

1 раз в 2 года Директор  

 


